
Zweierlei vom Lachs
Räucherlachs | gebeizter Lachs | Reibekuchen | Estragon-Mayonnaise

Pastrami auf Röstbrot
Selleriecreme | Rucola | knusprige Kapern | confierte Tomaten

Carpaccio von bunten Tomaten mit Burrata
marinierter Spargelsalat | Fenchel-Vinaigrette

Tonkas Gewürz-Tatar
Beluga-Linsen | dunkler Bulgur | Tomaten-Concassée | geschmorte Gurken | veganer Frischkäse

orientalisches Gewürz-Öl | Basilikum

Vorspeisen

Stunden Ei
Kartoffelcreme | Parmesanschaum 

Frühlingscremesüppchen
Zuckerschote | gebratene Paprikawurst

Tomaten-Consommé
Orangen-Öl - Basilikum

Rinderkraftbrühe
Grießnocken | Schnittlauch

Zwischengerichte

Unsere

OSTER-MENÜS
zur Auswahl

veganvegan

veganvegan



veganvegan

Roastbeef vom Eifelrind
wilder Brokkoli | Kartoffelgratin | Portweinschalotte | Sauce Béarnaise

Gebratenes Zanderfilet
Tonkas-Gewürzbutter | Risotto | Radieschen | Beurre blanc

Lammrücken unter der Kräuterkruste
buntes Bohnengemüse | gebackener Kartoffelstampf

Tofu Tikka Masalla
gebratener grüner Spargel | Babyspinat | Basmatireis

Hauptgerichte

Unsere

OSTER-MENÜS
zur Auswahl

Creme brulée von der Tonkabohne
Tripple-Orange-Chocolat-Eis

Erdbeer-Tarte mit Mascarponecreme
frische Erdbeeren | Limetten-Minz-Sorbet

Fondant au Chocolat
Haselnuss-Eis | Kakaostreusel | Orangensauce | Karamellhippe

Kokos-Grießflammerie
Ananas-Spiegel

veganvegan

Desserts



Kleiner gemischter Salat

oder

Suppe aus den Menüs

Wiener Kalbsschnitzel
Pommes Frites | Gemüse

Kleines Rumpsteak
Bratkartoffeln | Gemüse

Vorspeisen

Unsere

OSTER-MENÜS
für unsere kleinen Gäste

€ 30,00 pro Kind

Spaghetti Eis
Erdbeersauce

Dessert

Hauptgerichte

Gebratene Hähnchenbrust
Reis | Salat

Bandnudeln
Tomatensauce | Salat




