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5 Biere zur Auswahl

Unser Probierbrett: 



Kraft Bräu Hell

Ein Bier wie für den Biergarten 

gemacht. Ein leichtes Helles nach 

typisch bayerischer Art, versehen 

mit einer Extraportion Hopfen. Es 

überzeugt mit weichem Mund-

gefühl und viel Charakter, der Lust 

auf ein zweites Glas weckt.



Kraft Bräu Dunkel
Das untergärige Dunkel bekommt 

seinen vollmundigen Geschmack 

von einer einzigartigen Malzmisch-

ung. Die darin enthaltenen dunklen 

Malze sorgen für eine cremige 

Textur sowie Aromen von Schoko-

lade, mildem Kaffee und Karamell. 

Der ideale Begleiter für viele 

unserer herzhaften Fleischge-

richte.



Kraft Bräu Weizen

Unser sommerliches Weizen 

überzeugt durch intensive Frucht 

und einer erfrischenden Spritzig-

keit. Wer die typischen Bananen-

aromen eines Weizenbiers sucht, 

wird hier auf jeden Fall fündig.



New Zealand Pils

Ein klassisch-herbes Pils mit einem 

modernen Twist. Nelson Sauvin, 

Motueka und Wai-iti sind drei 

exotische Aromahopfen aus Neuseel-

and, die für frische Noten von Zitrus, 

Ananas, Stachelbeere und einen 

Hauch von fruchtigem Weißwein 

sorgen. Am Ende werden aber auch 

Pilstraditional isten von einer 

knackigen Bitterkeit abgeholt.



Seb‘s Pale Ale
Wahrscheinlich das erste moderne 

Craftbier aus Trier und ein Vorreiter für 

die Kreativbierszene der Stadt. Optisch 

ist es mit warmer Bernsteinnote schon 

ein echter Hingucker. In der Nase 

überrascht der Duft von Maracuja, 

Mango, Grapefruit, Litschi und Melone. 

Und auf der Zunge sorgen die fruchtige 

Süße, die weiche Malzstruktur und die 

markante edelbittere Hopfennote für ein 

vielschichtiges Geschmackserlebnis. 


