
Frische Sommersalate
Gutshof
marktfrische Blattsalate mit Geflügelbrust                                                         

Brauhaus
Roma-Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Stangensellerie,
frischen Kräutern, Rinderstreifen und Balsamico-Olivenvinaigrette

Provence
marktfrische Blattsalate                                         mit 3 Scampis   
mit Balsamico-Olivenvinaigrette                           mit 5 Scampis    

Fitness
marktfrische Blattsalate mit gebratener Lachsforelle und Joghurtdressing

Gardasee
Plattiertes Rumpsteak auf Salat mit frischen Kräutern und 
hausgemachtem Pestoöl verfeinert 

  
8,50 €

1/2 Hähnchen am Spieß gegrillt (ab 18.00 Uhr)*                                                                                           
mit Bauernbrot und Salatgarnitur

“Kraft-Bräu” Bratwurst ( 120 gr) frisch vom Metzger Haag in Ruwer*  
mit Kräutern und Röstzwiebeln gefüllt, Kartoffelsalat                                                                  

,,Blesius-Garten Steak”                                                                                     
der Klassiker, argentinisches Rumpsteak 4 Wochen gereift
mit Kräuterbutter, Pommes frites und Salatgarnitur

,,Brauhaus Steak”                                                                                                 
Entrecôte - herzhaftes Zwischenrippenstück vom deutschen Rind mit Fettkern,  
mit Kartoffelecken, Kräuterbutter und Salatgarnitur

,,Bauern Steak”                                                                                                   
Kammkotelette vom Schwein in Trester-Marinade
mit Röstzwiebeln, Kartoffelecken und Salatgarnitur

(4)

   7,40 €

              

Pommes frites                        
hausgemachter Kartoffelsalat
Kartoffelecken                
frische Bandnudeln          
Beilagensalat                    
Brotkorb extra                                   

Unsere Saucen und Dips

Thai Curry 
Limetten-Koreanderschmand 
Grillsauce 
Kräuter-Knoblauch Dip 

(1,2)

3,00 €

0,80 €

Beilagen                    

deutsch/ englisch/ französisch

blutig/ rare/ saignant
im Kern roh, um den Kern rosa, außen eine braune Schicht

rosa/ medium/ rosé
Kern rosa, nach außen hin durch

durch/ well done/ bien cuit
voll durchgebraten

Garstufen

Alle Gerichte von 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr.

Zusatzstoffe: bitte wenden
.

Notiz

Rotundus Grill

Mediterranes Grillgemüse mit Kartoffelecken 
unsere Kartoffelecken sind Frühjahrskartoffeln mit der Schale gegrillt

i onen H h enb ustZ tr ä nch r
mari ert mit Zitro e r eb  hausgem ch e  hymian-Oli enöl ni  n nab i , a t s T v

Fi et von der Krä dora el  uter d
m rini t m t ri chen räuter  hausgema h es o la höa er i f s K n, c t Kn b uc l

, M it rraner Br uh us ler, ed e a a tel ”
Lam , ähn h rust und Ri flei cm H c enb  nd s h

3 Sc p s egrill in h usge a hte  K o la chölam i g t a m c m n b u

L nd ausa h
mit ma ini ter L mm üfte in Rotwe n, ar n, Or no r er  a h i Rosm i  ega

Nudeln und dazu...

 7,50 €

9,50 €

Vegetarisch 
Penne mit Tomaten-Kräuter -Sauce und Feta Käse

Bali
Bandnudeln mit Geflügelstreifen, roter Currysauce und Sprossen - schön scharf -
  
Neptun
Bandnudeln mit gebratener Lachsforelle in Limettensauce
mariniert mit Dill, Petersilie und buntem Pfeffer
     
Aglio e olio
Spaghetti mit 3 Scampis in hausgemachten Knoblauchöl und frischen Oliven
   

    

                     

Gut abgehangen: zu einem guten Steak braucht man drei Dinge. Ein gutes Rind, einen guten 
Fleischer und einen guten Koch. Unser Fleisch ist von bester Qualität und gut abgehangen. 
Der Fleischer und der Koch auch.

Fette Steaks sind saftiger: Fettränder sollten am Fleisch bleiben und weiss, zart und schmelzig 
sein. Dann ist das Steak ein wirklich geschmacksintensives Erlebnis und der beste Beweis für 
eine gesunde Herkunft. 

Würzen: Pfeffer und Salz gehören erst nach dem Grillen auf das Fleisch. 

Zubereitung: 30 Minuten für eine richtige Zubereitung müssen sein.

Für unsere Gäste nur das Beste

Unbedingt
(4,5)Hausgemachte Sülze* 

im Einmachglas mit Kräutervinaigrette und Bratkartoffeln
-auch zum Mitnehmen-

Heringssalat in Sahnetunke 
mit Zwiebeln, Apfel- und Gurkenstückchen
dazu eine Portion Brat- oder Pellkartoffeln

(4,5)Olewiger Wurstsalat mit Brot 
Streifen von Wurst, Käse, Zwiebeln auf Blattsalaten

(4)Kutscher Schnitzel 
paniertes Schweineschnitzel mit Zwiebelspecksauce, Pommes frites und Salat

(5)Brotzeit 
Bauernbrot mit südtiroler Speck. Schinken aus dem Ruwertal, Bergkäse und 
Salami aus der Toskana, umlegt mit Gewürzgurken, Zwiebeln, Tomaten

8,00 €

Spezialitäten vom Grill

Von unserem runden Edelstahlgrill 

Unsere hausgemachten Oliven-Öle gibt es auch in der praktischen 
500 ml Flasche zum mitnehmen. Kaltgepresst und extra virgin
verfeinert mit         Rosmarin
                               Knoblauch
                               Chili
                               Zitronen Thymian

  16,00 €

  13,50 €
  22,00 €

  12,50 €

17,00 €

14,50 €

 17,00 €

 9,50 €

   9,80 €

   18,00 €

   17,00 €

   6,50 €

14,00 €

17,00 €

14,50 €

8,50 €

9,90 €

8,10 €

8,90 €

0,80 €
0,80 €
0,80 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

  16,50 €

Senioren
                   
Alle Gerichte ohne einen Stern können als 
kleinere Portion zu einem reduzierten Preis 
bestellt werden.

Kinder
Pinocchio
Spaghetti Bolognese

Biene Maja
Kleines Schweineschnitzel 
Pommes Frites und Salat

Captain Cook
frischer Kabeljau paniert, 
Salzkartoffeln und Salat

4,80 €

5,50 €

5,50 €

Bitte beachten Sie, dass die Größe der Gerichte kindergerecht ist

Ein gutes Steak, so soll es sein, zwei Finger dick und nicht zu klein.
Es braucht hier keiner sich zu bangen, das Fleisch und der Koch gut abgehangen.

Mit Fettrand serviert so schmeckt es fein, wer das nicht mag, der lässt es sein.
Bei uns ist das jedoch der Brauch, der Koch trägt´s Fett, seitlich am Bauch!

Die Kellner haben viel zu tun, das Steak jedoch, es darf noch ruhen
damit die Hitze sich verteilt, es noch eine Zeit am Grill verweilt
Und wird dann saftig, lecker und versiert freundlich und nett dem Gast serviert.

Wir wünschen guten Apettit!

Frei nach Jürgen Jakobs

1,50 €
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